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Chaque midi... Retrouvez l’ambiance des
 Halles et dégustez les produits de nos terroirs

Vins du Forez*, Côte roannaise*,  Pétillant de sureau,  

Digestifs*,Liqueurs*, Bières*, Jus de fruits, 
Kombucha, Café, Thé, Infusion, Chocolat chaud...

*L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Boissons

Coquilles ou croquilles d’Escargots, Huîtres
A la broche : jambon, porcelet, gigot (Ferme Bertholet)
Assiette de charcuterie, raclette et pommes de terre (Ferme Le Champvert)
Sauté de porc (Ferme Jousserand)
Pâtes fraîches, sauce au choix (Ô fil des pâtes)
Burger à l’andouille de Charlieu et fourme de Montbrison (Le Régal des Gourmets)
Assiette de fromages (Ferme au Coeur du Forez et Ferme du Colombier)
Tartine à la fourme de Montbrison fondue ou non (Ferme des Epilobes)
Crêpes, Châtaignes grillées (Ferme du Chaléat), Yaourts,
Mignardises glacées (La Grange aux glaces) ...

Au menu

Repartez avec votre sapin de Noël
Les Pépinières
vous proposent un large choix
de sapins à l’extérieur du marché,
du vendredi au dimanche.

Animation culinaire
La Ferme du Moulin des 
Chartreux à Sainte-Croix-
en-Jarez vous propose 
la réalisation et la 
dégustation de recettes 
festives à base de produits 
présents sur le marché.

Samedi
de 9h30 à 12h

Co-animé par  
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202122 
DÉCEMBRE 2024

de 9h à 19h

ANDRÉZIEUX-BOUTHÉON
Complexe d’Animation 

des Bords de Loire 
(CABL) 

PRODUITS LOCAUX
65 producteurs fermiers 

et artisans

Composez votre assiette gourmande 
et consommez-la sur place! !

La Chambre d’Agriculture de la Loire
vous invite à la 29ème édition du

entrée et parking 
gratuits

MARCHÉ DE NOËLMARCHÉ DE NOËL
des producteurs de nos terroirsdes producteurs de nos terroirs
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Entrée gratuite

Parking à proximité
et gratuit

Dégustations

Restauration sur place 
avec les produits du marché

Idées cadeaux

Volailles

Charcuterie

Vins, champagnes, bières, cidre, 

liqueurs, jus de fruits...

Foie gras

Huîtres

Tous les produits de notre terroir
pour vos fêtes de fin d’année,

 au même endroit !

Fromages

Epicerie fine

Boissons
Chocolats

Miels
Confitures

Viandes

Escargots

...







Animations petits et grands
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Infos
pratiques

Complexe d’animation
des Bords de Loire (CABL)

Rue des Garennes
42160 Andrézieux-Bouthéon

DÉCOUVREZDÉCOUVREZ

www.localetdesaison42.fr

le site grand public
de la Chambre d’Agriculture de la Loire

Chambreagriculture42

Depuis Saint-Etienne : 
Autoroute A72  Sortie 8b

Depuis Roanne :
Autoroute A72  Sortie 8

Accès selon les conditions sanitaires en vigueur

 vers Saint-Etienne

vers Roanne/Clermont

MARCHÉ DE NOËL 
des PRODUCTEURS

visuels pour dépliant 6 volets 2024.indd   3visuels pour dépliant 6 volets 2024.indd   3 23/10/2024   10:02:0723/10/2024   10:02:07

Légende de la liste des exposants 

Le Comité des produits fermiers est une association de producteurs fermiers de la Loire.
Il fédère environ 80 producteurs fermiers du département, toutes productions confondues.
GARANTIE DE PROVENANCE et de QUALITE.

Ces producteurs proposent au moins un produit bénéficiant d’une AOP (Appellation d’Origine 
Protégée), véritable gage de l’appartenance d’un produit à son terroir.

L’Indication géographique protégée (IGP) identifie un produit agricole, brut ou transformé, 
dont la qualité, la réputation ou d’autres caractéristiques sont liées à son origine géogra-
phique.

Certification agriculture biologique : ce logo certifie que les produits sont issus de l’agricul-
ture biologique.

Les exposants signalés par ces symboles vous proposent de déguster leurs produits 
sur place. 

Lauréat 2024 du concours des produits fermiers Loire, organisé par le Département de la Loire 
ou du concours «Fermiers d’Or», organisé par la Chambre régionale d’Agriculture Auvergne-
Rhône-Alpes ou du concours général agricole, à Paris, organisé par le Ministère de l’Agriculture 
et de la Souveraineté alimentaire.

Organisé par Nos partenaires
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Le label "Bienvenue à la ferme" est un gage de qualité et de confiance, chaque adhérent est 
signataire d’un cahier des charges. "Bienvenue à la ferme" est le 1er réseau agricole français de 
vente directe et d’accueil à la ferme.
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Le Père Noël sera là !
Photos souvenirs gratuites (en version numérique)
réalisées par
un photographe professionnel 
Marlène TRUCHET  Montrond les Bains

Samedi et Dimanche 

Animations
Samedi et Dimanche de 10 à 18 heures

Mini ferme Atelier pour apprendre 

à traire une vache

Balades à  poney
Samedi de 14 à 17h
Dimanche de 10 à 16h30

Proposés par 
les fermes pédagogiques de la Loire

Proposées par
le Centre équestre 

d’Eculieu
à La Fouillouse

Un ticket vous sera offert par les exposants 
pour l’achat d’un produit.
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   Vente à l’assiette         Vente au verre ou boissons chaudes  

 Lauréat 2024, Concours des Produits Fermiers Innovants Loire, Fermier d’Or et Concours Général Agricole
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Les Bisons des Monts de la Madeleine I Nicole et Didier MOUILLER
Viande et charcuterie de bison (pavés, rôtis, morceaux à mijoter, 
saucissons secs, terrines, viande séchée)
3082 route des Noës - Préfol - 42370 ST-RIRAND – Tél. 06 70 03 68 88 
Mail : bisons.madeleine@gmail.com – Site : bisonsdesmontsdelamadeleine.fr
Ferme JOUSSERAND
Charcuterie fermière
2968 route de Périgneux - 42170 CHAMBLES
Tél. 06 63 26 89 82
Mail : sasjousserand@gmail.com – Site : fermejousserand.fr
La Ferme Bertholet
1er prix au Concours des Produits Fermiers pour «cochon gourmand» 
Charcuterie, porc, agneau, veau, bœuf
804 allée des Perrotins - 42480 LA FOUILLOUSE (vente à la ferme)
Tél. 04 77 36 58 83 
Mail : contact@fermebertholet.com – Site : www.fermebertholet.com
Le Regal des Gourmets 
Andouilles de Charlieu
40 rue André FARINET - 42190 CHARLIEU
Tél. 04 77 60 05 00 - 06 30 05 77 48  
Mail : andouilledecharlieu@gmail.com – Site : www.andouilledecharlieu.fr 
GAEC de la Renaudière I Julien FAYOLLE
7e prix au Concours des Produits Fermiers 
pour «Petit Caillon» 
Viandes, Charcuteries et spécialités fermières pur porc 
4 route de Bourdon - La Renaudière - 42400 SAINT-CHAMOND
Tél. 04 77 22 89 66 - 06 22 44 85 81 – Mail : julien.f42@live.fr
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L’Huître du Rocher
Huitres
24 allée du Sable - 33470 GUJAN-MESTRAS
 Tél. 06 45 07 43 58 – Mail : j.nsom7@gmail.com
Cultures et Réserves I Dominique BOUCHET
Rillettes de carpe, soupe de poissons d’étang, sauce rouille et croûtons
1 chemin de la Forest - 42210 MARCLOPT
 Tél. 06 47 96 48 83  – Mail : contact@cultures-reserves.fr 
Site : www.cultures-reserves.fr 
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Ferme Cœur du Forez I Florence MOULIN
1er prix au Concours des Produits Fermiers d’or  
pour Tomme pur chèvre
Tomme de chèvre, feta chèvre, raclette, meule,  
fromages vache et chèvre (briques, rogerets, fromages blancs,  
beurre, sarrasson, yaourts, lait) bouchons
1 chemin Les Tourettes basses - 42610 ST-ROMAIN-LE-PUY
Tél. 04 77 76 62 44 - 06 30 84 79 29 – Mail : coeurduforez@wanadoo.fr 
Ferme des Epilobes
Fourme de Montbrison AOP fermière
166 route de Goutteclaire – 42990 SAUVAIN
Tél. 04 77 76 86 12 - 06 83 09 97 27 – Mail : lafermedesepilobes@laposte.net 
Ferme Le Champvert I Anne COLAS 
Fromages de vaches, fromages blancs, Saint-Aimé, rigottes,  
cônes apéritifs, fromages du Jura, yaourts aux fruits
777 chemin de Champvert  – 42330 CHAMBOEUF
Tél. 06 88 99 66 96  – Mail : earllechampvert@gmail.com 
Ferme de la Merlée I Jacky BALICHARD
Fourmes fermières AOP de Montbrison, briques de vaches,  
charcuterie pur porc , saucisson, confitures de fruits rouges, pâtes BIO
14 chemin des 3 Merles  - 42440 VÊTRE-SUR-ANZON
Tél. 06 08 96 96 74  – Mail : gaec.lamerlee@orange.fr 
Ferme de la Corne Dorée I Julie PRAT
Fromages chèvres, rigottes de condrieu AOP, briques, chevrotons, palets, 
faisselles par 4, bardons apéro, camenchèvre, reblochèvre, st-nec-chèvre, 
yaourts, meule, fromages de chèvre à raclette, savons au lait de chèvre
1105 route de Vergelas  - 42740 SAINT-PAUL-EN-JAREZ
Tél. 06 22 14 73 80 – Mail : fermedelacornedoree@gmail.com 
La ferme du Colombier I Nathalie et Sébastien CHAIZE
Fromages de chèvre et de brebis fermiers, charolais AOP,
Charcuterie fermière (porc gascon et mangalitza)
120 chemin de la grive, Le Colombier - 42310 SAIL-LES-BAINS (vente à la ferme)
Tél. 04 77 64 14 35 - 07 68 73 88 58  – Mail : lafermeducolombier@laposte.net 

ÉP
IC

ER
IE

 F
IN

E

Couleur Café I Massoud MAGHSOUDIAN, Artisan torréfacteur
Dattes, figues, café bio équitable, thé, chocolats BIO
8 impasse Jean Pinturier - 42610 SAINT-ROMAIN-LE-PUY
Tél. 06 98 86 22 70 
Mail : couleurcafebio@gmail.com – Site : www.couleurcafebio.com
F.F.C.E Morilles I Eric PAILLAGOT
Morilles sèches et poudres de champignons
3 rue Danton - 42350 LA TALAUDIÈRE
Tél. 06 88 27 09 95 – Mail : ricoupa@orange.fr
Marie Les Épices I Marie CHARBONNIER 
Pistils de safran et produits au safran : moutardes, vinaigres,  
sirops, gelées, confitures, meringues
672 chemin du Charles - 42140 LA GIMOND – Tél. 06 26 03 25 65
Mail : marie-les-epices@orange.fr
Le Vieux Moulin I Alain FARNOUX
Huile d’olive et produits provençaux
21 impasse du Maupas - 84110 PUYMÉRAS
Tél. 04 90 12 02 57 
Mail : le.vieux.moulin.af@orange.fr – Site : www.le vieuxmoulinfarnoux.fr
Ô Fil des Pâtes I Thierry VACHON
Pâtes fraîches, raviolis et sauces
34 rue des forgerons  - 42140 MARCENOD
Tél. 06 26 53 45 65 – Mail : ofildespates@gmail.com 
Ferme de l’Aix I Pierre VALLENSANT
Produits issus de la graine de chanvre : Huile alimentaire cosmétique et  
produits dérivés. Graines et farine.
235 rue du grand essart - 42260 GRÉZOLLES
Tél. 04 77 62 59 68 - 06 84 27 60 46
Mail : fermedelaix@orange.fr – Site : fermedelaix.fr  
Ferme Le Bouchet I BARDOT
Tisanes de plantes sauvages, farines bio de blés anciens
Le Bouchet - 42430 CHERIER 
Tél. 04 77 63 12 77 - 06 87 33 72 01
Mail : fermedubouchet42430@gmail.com – Site : fermedubouchet.fr
EARL AP Champignons I Alexandre PONCET
Champi Apero, shiitake émincé déshydraté (x 80g), 
velouté de shiitake, shiitake au naturel
360 chemin du Villard - 42140 GRAMMOND 
Tél. 06 81 10 58 97 – Mail : apchampi@orange.fr  
Takubeh Kombucha I Murielle SOULIER
Kombucha thé vert et noir
18 route du Gouffre d’Enfer, Le Clapeau - 42100 SAINT-ETIENNE 
Tél. 07 83 74 95 95 – Mail : murielle@takubeh.fr – Site : www.takubeh.fr 
L’Epi roannais I GAEC CHARGUERAUD BRISE
4e prix concours des produits fermiers pour «Les Torn’ail»
Farine, pâtes
580 chemin de Fultière - 42640 SAINT-ROMAIN-LA-MOTTE 
Tél. 06 83 26 44 46 – Mail : lepiroannais@gmail.com  
Gourmandélice I Christophe VALEYRE
Tartinables apéritifs, vinaigres à la pulpe de fruits ou de légumes, pickles,  
sirops, babas, confitures, chutneys, soupes, liqueurs
ZA de la Sausse - Rue des bergeronnettes - 43130 RETOURNAC 
Tél. 06 66 62 47 19 – Mail : gourmandelice30@gmail.com
www.gourmandelice.com   
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Boulangerie Pain d’Epices I SARL JBI Pains
Pains spéciaux, viennoiseries, pain d’épices, panettone de Noël, 
brioches pralines, tartes, pâtés, traiteur (quiches, pizzas…)
16 avenue Pierre Mendès-France - 42270 SAINT-PRIEST EN JAREZ
Tél. 04 77 79 37 80 - 06 87 80 70 40 

La Grange aux Glaces I Séverine GRANGE
Bacs de glace (100 ml, 600 ml et 950 ml), desserts glacés (vacherins, 
omelettes norvégiennes, bûches, bûchettes, cannelés…) 
338 chemin de Poizat - 42570 SAINT-HÉAND
Tél. 04 77 30 41 98 - 06 81 18 61 92 
Mail : lagrangeauxglaces@orange.fr – Site : www.la-grange-aux-glaces.fr 

Comptoir de Zanzibar l Géraldine VEYRET
Guimauves, nougats, pralinés, caramels, préparation rhum arrangé, cacao, 
infusions, pains d’épices, biscuits…
7 chemin de l’Église - 42170 CHAMBLES
Tél. 04 77 52 46 61 - 06 81 24 64 93
Mail : comptoirdezanzibar.info@gmail.com – Site : www.comptoirdezanzibar.com 

Le Chardon Bleu I Olivier BUISSON 
Chocolats et confiseries maison
18 avenue Grégoire Chapoton - 42170 SAINT-JUST SAINT-RAMBERT
Tél. 04 77 52 38 04 
Mail : chardon-bleu@orange.fr  – Site : www.le-chardonbleu.com 

La Miellerie des Gorges de La Loire
Miels, pollen, gelée royale, propolis et pains d’épices
22 route de St-Victor sur Loire - 42230 ROCHE-LA-MOLIÈRE
Tél. 04 77 90 61 82 - 06 81 24 21 64   
Mail : contact@miellerieloire.com – Site : miellerieloire.com 

Dis Grand-mère… les gourmandises de la ferme de Flo 
Confitures, pâtes de fruit, sirops, vin de fleurs, chutney
868 lieu-dit St Pulgent - 42260 SAINT-MARTIN-LA-SAUVETÉ 
Tél. 06 89 63 95 65
Mail : dis.grand.mere@gmail.com – Site : www.dis-grand-mere.com 

Breizh Kouign I Michel LE DARZ
Spécialités bretonnes : caramel tendre au beurre salé, 
caramel à tartiner au beurre salé en pot
184 chemin du grand perthus - 42360 MONTCHAL
Tél. 04 77 28 72 61 – Mail : breizh_kouign@yahoo.fr

Chocolaterie Val Janon I Arnaud LAMBERT
Chocolats, bâton crèmes, papillotes, pâte à tartiner et pâte de fruits
75 rue du docteur Louis Destre - 42100 SAINT-ÉTIENNE
Tél. 04 77 95 66 40  – Mail : contact@chocolaterievaljanon.fr
Site : www.chocolaterievaljanon.fr 

Ferme du Chaleat I Mathilde et Brice JULIEN
Chataignes AOP BIO Grillées, confitures de châtaignes, crêpes, 
châtaignes au naturel, purée de châtaigne nature, soupes, farine
1035 chemin du cros / Le Chaleat – 07440 BOFFRES
Tél. 06 84 09 40 54  – Mail : fermeduchaleat@gmail.com 
Site : www.fermeduchaleat.fr 
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Douceurs d’ailleurs I Marie BOURGIN
Langues de chat, meringues, rochers coco, sablés,  tuiles aux amandes,  
assortiment gourmand
1142, chemin de la ferrière - 42170 SAINT-JUST-SAINT-RAMBERT
Tél. 04 77 54 57 86 - 06 26 22 96 86
Mail : contact@douceurs-dailleurs.fr 

Chocolatier I Florent THEVENON
Tablette, pâte à tartiner, produits chocolatés, coffrets de Noël
53 rue Tête d’Or - 69006 LYON
Tél. 04 72 75 95 57
Mail : florentthevenon@hotmail.com – Site : www.chocolatthevenon.fr

Antoine Sterne Apiculteur
Miel et produits de la ruche
9 rue de la Trava - 42440 NOIRÉTABLE
Tél. 04 26 24 63 20 - 06 30 16 01 45
Mail : antoinesterne@protonmail.com 
Site : antoine-sterne-apiculteur.jimdofree.com
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L’escargot Baldo I Gilles DELEAGE
Escargots préparés en bocaux et surgelés
37 bis route de Cuzieu - 42330 SAINT-GALMIER
Tél. : 06 99 01 44 06 – Mail : lescargotbaldo@gmail.com

L’escargot de Saint-Bonnet I Christelle VILLA
Escargots en bocaux, escargots surgelés coquilles + croquilles
144 impasse Valentin - 42310 SAINT-BONNET-DES-QUARTS
Tél. 04 77 65 69 59 - 06 84 84 53 13 
Mail : lescargotdesaintbonnet@gmail.com 
Site : lescargotdesaintbonnet.jimdofree.com 
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Champagne Dautel Cadot I Sylvain DAUTEL
Champagne
10 rue St-Vincent - 10110 LOCHES-SUR-OURCE
Tél. 03 25 29 61 12 ou 06 84 64 48 78
Mail : contact@dautel-cadot.fr – Site : www.dautel-cadot.fr

Domaine Corompt l François COROMPT
AOP Condrieu, Côtes du Rhône, jus de fruits
12 route départementale 30 - 42410 VERIN
Tél.  06 76 75 05 18 – Mail : f.corompt@laposte.net

Domaine du Poyet I Jean-François ARNAUD
AOP Côtes du Forez / vin IGP Pays d’Urfé, pétillants blanc et rosé
255 route Sainte-Anne - 42130 MARCILLY-LE-CHATEL 
Tél. 06 71 41 36 46 – Mail : domainedupoyet@sfr.fr 
Site : www.domainedupoyet.com

Cave Poulet et Fils I Emmanuel POULET
Clairette et Crémant de Die, Clairette de Die Divine Tradition 
Blanc et Divine Rosée
785 avenue de la Clairette - 26340 VERCHENY – Tél. 04 75 21 72 80 
Mail : cave_alain_poulet@yahoo.fr – Site : www.poulet-et-fils.com 

Vin & Pic I Christine et Laurent DEMEURE 
Vin du Forez, AOP Côte du Forez, Syrah, Merlot, cépages anciens, hybrides ; 
Vin blanc cépages viognier du Pic de St Romain le Puy, Chenin, Chardonnay ; 
Vin rosé doux, vin de dessert, pétillant
20 rue de Bellevue - 42560 BOISSET-SAINT-PRIEST
Tél. 04 77 24 98 89 – Mail : vin_et_pic@orange.fr – Site : www.vin-et-pic.fr

Côte Roannaise “Malème” I François LASSEIGNE
AOP Côte Roannaise
221 rue Louis Joubert - 42640 ST-ROMAIN-LA-MOTTE
Tél. 06 22 87 70 86 – Mail : vinmaleme42@aol.com

Home Distillers I Distillerie des Bughes
Whiskys auvergnats et spiritueux
2 route des Estreys - 43000 POLIGNAC
Tél. 06 42 05 90 91 – Mail : contact@homedistillers.fr
Site : www.homedistillers.fr 

Brasserie La Margau I Olivier WATTS
Bières artisanales, coffrets cadeaux, casse-tête forézien
5b rue du Pré du Clerc - 42160 BONSON
Tél. 04 82 28 37 86 – Mail : lamargau@protonmail.com 

Brasserie de la Loire I Anne-Laure PELLOUX-PRAYER
Bières artisanales biologiques
29 chemin du Bechet - 42170 SAINT-JUST SAINT-RAMBERT
Tél. 04 77 52 17 45
Mail : brasseriedelaloire@cegetel.net – Site : www.brasseriedelaloire.fr 

Domaine Didier MORION
Vins St-Joseph, Condrieu, IGP Syrah et Viognier
2 Epitaillon - 42410 CHAVANAY – Tél. 04 74 87 26 33 - 06 80 63 98 99
Mail : contact@domainemorion.com – Site : www.domainemorion.com

Musée du Cidre I Cidre PRIÉ
Cidre, jus de pomme, pommeau, lambig, vinaigre de cidre, calvados…
La ville Hervy - 22690 PLEUDIHEN-SUR-RANCE
Tél. 02 96 83 20 78 - 06 09 79 89 44 – Mail : museeducidre@wanadoo.fr
Site : www.museeducidre.fr

Maison 16 l César TRIOULEYRE
Producteur ligérien de spiritueux bio et liqueurs artisanales 
à base de cueillettes (sapinette, serpolette, fleurettes, anis distillée, 
gin aux sapins), coffrets cadeaux
19 chemin Rouge - 42680 SAINT-MARCELLIN-EN-FOREZ
Tél. 06 18 81 44 37 – Mail : cesar@maison16.com – Site : www.maison16.com 

La Vertueuse I Benoit COURT 
Liqueurs, sirops, tisanes bio, bières bio, coffrets cadeaux
715 avenue Robert Schuman - 43200 YSSINGEAUX
Tél. 06 33 75 58 84
Mail : contact@saveursdessucs.com – Site : www.saveursdessucs.com  

La Ferme qui pétille I Sébastien GOLAIN
Pétillant fleurs de sureau
2168  La Marande - 42640 NOAILLY
Tél. 07 83 62 12 28 – Mail : lafermequipetille@gmail.com

Verveine du Forez I Sébastien FORISSIER
Médaille de bronze au Concours Général Agricole
Infusions, liqueurs, chocolats et confiseries
1 chemin des lièvres - 42160 BONSON 
Mail : contact@verveineduforez.fr – Site : www.verveineduforez.fr

Domaine Marion CHIROUZE et Phidine FRUITS
Crozes Hermitage blanc et rouge, nectars de fruits, jus de fruits, 
purées de fruits, confitures
445 chemin des Morilles - 26600 LA-ROCHE-DE-GLUN 
Tél. 06 82 02 69 37 – Mail : domainemarionchirouze@gmail.com

Les liqueurs d’Alice I Elodie LAVAL 
Liqueurs de fruits et de plantes aromatiques
74 chemin du Grand Étang - 42310 CHANGY 
Tél. 07 63 45 64 18 – Mail : eb.herbothera@gmail.com 
www.les-liqueurs-alice.fr 
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Ferme la Poule au Pic l Sébastien CHASSAGNEUX - Adeline CATY
Volailles festives
4 chemin du Pic - 42610 SAINT-GEORGES-HAUTE-VILLE 
Tél. 06 31 90 96 87 – Mail : adeline.caty@outlook.com 

Ferme de Rolbec I Benoît BRUEL
Foie gras, volailles festives, magrets, confits, plats cuisinés
Commandes possibles par mail
Rolbec- 52 allée du Levant - 42480 LA FOUILLOUSE – Tél. 04 77 30 19 22
Mail : fermederolbec@orange.fr 

La ferme du Poulesine l Carole PUPIER
Poulets, pintades fermières (entiers ou découpés), 
plats cuisinés de poulet et génisse limousine (en bocaux), rillettes, terrines
400 chemin des Asthiers  - 42570 SAINT-HÉAND 
Tél. 06 59 43 75 85
Mail : puplimousine@gmail.com – www.fermedupoulesine.fr 
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Spiruline du Forez I Noémie et Sébastien ALLEMAND
Spiruline bio (paillettes, poudres, comprimés), 
tablettes de chocolat-spiruline, savons spriruline, biscuits
1129 chemin de la Loge - 42600 SAVIGNEUX 
Tél. 06 08 90 25 63 – Mail : vitalspir@gmail.com – Site : www.vitalspir.fr 

Savonnerie du Pilat I Samuel DESVIGNES
Savons à froid, shampooings et baumes bio et artisanaux
111 place de l’Eglise- 42520 MACLAS – Tél. 06 32 95 08 95
Mail : contact@savonneriedupilat.fr – Site : savonneriedupilat.fr 

Ferme de La Micale I Laura CHALENDARD
Pelottes de laine de brebis, bijoux, accessoires en laine
La Micale - 42800 RIVE-DE-GIER 
Tél. 06 42 03 20 72 – Mail : laura.chalendard@orange.fr
Site : www.lafermedelamicale.com 

Savonnerie Aude Caresse Champêtre
Savons et cosmétiques au lait de vache
1486 route de la devalla - Ferme de Colombard - 42450 SURY-LE-COMTAL 
Tél. 04 77 30 81 90 - 06 95 13 51 76
Mail : savonnerie.caressechampetre@gmail.com 
Site : savonneriepaysanne.jimdofree.com  

Les Sens en Herbe I Naïs BACHELET et Gaëtan POULY
Huiles essentielles, hydrolats et cosmétiques paysannes
La Courtade - 63250 VISCOMTAT 
Tél. 06 18 25 34 00 – Mail : lessensenherbe@ecomail.fr
Site : www.lessensenherbe.fr 

Savonnerie L’Écrin Lacté I Mélanie CARROT GONON
Savons et cosmétiques au lait de jument
232 chemin des Renards – 42660 SAINT-REGIS-DU-COIN 
Tél. 06 66 43 24 13 – Mail : lecrinlacte@gmail.com  
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La ferme d’en Ô I Clément MARNAT
Pépinière fruitière d’altitude : plants d’arbres fruitiers et plants de fruits rouges 
en racines nues, plants de fruits rouges en godets, fruits et jus de fruits
110 route des Alliés, Lieu Dit Conol  - 42600 VERRIÈRES-EN-FOREZ
Tél. 06 23 87 55 40 – Mail : lafermeden.o42@gmail.com 
Site : www.lafermeden-ô.fr 

Pépinières Grange I Emmanuel GRANGE
Sapins de Noël français
140, route de Veauchette - Domaine du Port - 42210 CRAINTILLEUX
Tél. 04 77 54 76 14 – Mail : pepinieregrange@gmail.com
Site : grangepepinieres.com

LISTE DES EXPOSANTS


